WIENERSTÄNGER

200º 10 – 15 min ca 30 st

125 g smör

1 dl socker

1 ägg

ca 4 dl vetemjöl

1 tsk bakpulver

sylt

GLASYR

2 dl florsocker

1 ½ - 2 msk vatten

Rör smör och socker poröst. Sätt till ägget. Sikta ner mjöl och bakpulver och arbeta ihop degen. Rulla den till 2 – 2 ½ cm breda längder ( 3 st) lägg på plåt. Gör en fördjupning längs mitten på längderna och fyll med sylt. Grädda. Lägg på glasyren. Svalna. Skär dem i sneda bitar.

