SUCCEKAKA

175º 15 – 20 min

200 g smör eller margarin

3 dl strösocker

2 ägg

1 dl kakao

2 dl vetemjöl

4 tsk vanilin

1 tsk bakpulver

Smält smör. Socker + ägg vispas. Blanda all torra ingredienser. Rör ihop. Form 20 – 35 cm + smörpapper.

GLASYR

2 dl vispgrädde

2 dl strösocker

2 msk sirap

100 g blockchoklad

100 g smör eller margarin

Blanda allt utom smöret. Låt koka 10 – 15 min under omrörning. Vispa ner kallt smör i klickar. Låt svalna.

Bred på den kalla kakan.

