MOCKARUTOR

250º 15 – 20 min

4 ägg

6 dl strösocker

3 dl mjölk

9 dl vetemjöl

4 tsk bakpulver

4 tsk vaniljsocker

2 msk kakao

300 g smält smör eller margarin

GARNERING

400 g siktat florsocker

8 msk smält smör eller margarin

8 msk kallt kaffe

2 msk kakao

4 msk vaniljsocker

kokos eller strössel

Vispa ägg och socker poröst. Tillsätt vaniljsocker och kakaon samt mjölet väl blandat med bakpulvret, växelvis med mjölken. Rör sist i det smälta smöret eller margarinet. Häll smeten i en smord och bröad långpanna, grädda i varm ugn.

Blanda samman alla ingredienserna till garneringen och häll den över den gräddade kakan när den kallnat lite. Strö rikligt med kokos eller strössel över. Skär den i fyrkantiga bitar när den kallnat riktigt ordentligt.

