MANDELMASSMUFFINS

200º

200 g mandelmassa

150 g smör el. margarin

1 dl strösocker

2 ägg

1 påse riven apelsinskal

½ dl pressad apelsin

2 dl vetemjöl

1 tsk bakpulver

mandelspån

· Riv mandelmassan på grovt rivjärn.

· Blanda mandelmassa, smör och socker.

· Tillsätt äggen ett i sänder och rör kraftigt. Blanda i skalen och saften.

· Blanda mjöl och bakpulver och rör ner det i smeten.

· Fördela smeten i muffinsformar av folie. Strö på mandelspån.

· Grädda i mitten av ugnen ca 15 min.

Täck över med smörpapper om dom får mycket färg.

