MAKRONER

Ca 15 – 18 st (godis till glöggen eller till teet)

Mördeg:

3 dl (180 g) vetemjöl

150 g smör

1 dl florsocker

Fyllning:

100 g mandelmassa

50 g margarin

1 ägg

½ dl brun farin

1 msk vetemjöl

1 tsk bakpulver

½ dl filmjölk

½ dl russin

½ dl syltade apelsinskal

½ dl nötkärnor, hackade

1 ½ tsk pepparkakskryddor

Till garnering:

Mandelspån

Ev. florsocker

Muffinsformar

Hacka samman vetemjöl, smör och florsocker till en deg. Rulla ihop degen och lägg kallt i plastfolie ett par timmar.

Sätt ugnen på 175º.

Skär degen i mindre bitar och tryck ut dem i formarna. Grädda i ca 4 minuter mitt i ugnen.

Riv mandelmassan på rivjärn eller i matberedaren. Blanda i det rumsvarma margarinet. Rör i ägget och resten av ingredienserna och blanda väl.

Fyll skalen till ca ¾ med mandelblandningen, strö över mandelspånen.

Grädda mitt i ugnen ca 30 minuter. Låt svalna på galler. Strö ev. florsocker över precis före servering.
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