HAVRESYLTKAKOR

175 º 8 – 10 min 45 – 50 st

6 dl havregryn

2 dl vetemjöl

2 dl strösocker

1 tsk bakpulver

200 g smör eller margarin

hallonsylt

Lägg alla torra ingredienserna i en hög på bakbordet. Smula ev. havregrynen lite om de är för stora. Finfördela smöret i blandningen och arbeta ihop till en deg. Rulla små bollar som läggs på smord plåt. Gör en fördjupning i varje kaka och lägg en klick sylt i mitten.

