DAIMKAKA/TÅRTA

175º 30 min

4 äggvitor

vispas hårt med

2 dl strösocker

150 g mald mandel

1 dl vetemjöl

Blandas och hälles i löstagbar form. Gräddas.

DAIMKRÄM

2 st dubbeldaim
krossas i matberedaren

3 dl grädde

vispas

4 st äggulor

vispas med

1 dl strösocker

Rör ned grädden och daim i äggsmeten. Häll i smeten i den färdiga kakan. Stå i frysen minst 1 ½ timme.

