BUDAPESTRULLE

175º ca 25 min

6 äggvitor

3 dl strösocker

1 påse marsanpulver

100 g hackade nötter

Fyllning: 3 dl vispad grädde, mandariner eller banan.

Vispa äggvitorna hårt. Rör ned sockret till en seg smet. Rör sedan ner marsanpulver och nötter. Bred ut smeten i en långpanna med ett väl smort bakplåtspapper, doftat med lite mjöl. Vält ut kakan på ett annat bakplåtspapper (efter gräddningen) låt den kallna under en kall våt handduk. Bred ut grädden och lätt på mandariner eller banan och rulla sedan kakan. Dofta på lite florsocker och ringla även lite smält choklad över tårtan.

